GASTRONOMIE

Hotels, Restaurants, Fleischereien, Backereien, %/%

5,

Catering, Lebens-mittelindustrie und Kellereien

ART DER MATERIALIEN
& GEGENSTANDE

ECO CLEAN

GEBRAUCHSANWEISUNG

¢ Raucherraume

* Kiihlanlagen und Kiihlraume

* Beliiftungsfilter und -kandle

* Lebensmittelverarbeitungs-
maschinen

* Lebensmittelverpackungs-
maschinen

e Dampféfen

e Backéfen

¢ Theken

* Bediengerite

e Catering-Ausriistung

e Keramikfliesen

e Boden, Verfugungen, Wande

* Mobel (alle Arten von Material)

¢ Bearbeiteter Edelstahl

e Lackierte Oberflachen

¢ Tiicher und Geschirrhandtiicher -
Fleckenentferner zur Vorbehand-
lung vor der Wasche

ART DER VERSCHMUTZUNGEN

e Schmierol

- Ol

* Fett

e Lebensmittelriickstinde

e Obst- und Gemiisesafte / Sdure
e Nikotinriickstinde

EMPFOHLENE VERDUNNUNGS-
VERHALTNISSE MIT WASSER

Einfach sprithen, wischen, spiilen. Falls notwendig, vor dem Wischen/Spiilen einige Zeit
einwirken lassen.

Verwenden Sie bei grosseren Oberflichen am besten eine Schaumpistole und spiilen
Sie die Flachen danach mit Hoch- oder Niederdruck mit heissem oder kaltem Wasser.

Damit Edelstahl wieder schimmert wie am ersten Tag, spriihen Sie einfach Swiss Eco-
Clean® im Verhéltnis 1:10 bis 1:20 sorgfaltig auf die entsprechende Oberflache. Danach
wischen Sie sie mit einem hochwertigen Mikrofasertuch in Bearbeitungsrichtung ab.
Auf diese Weise werden die meisten Fremdstoffe entfernt. Moglicherweise benétigen
Sie zwischendurch ein neues Mikrofasertuch: Befeuchten Sie es mit Wasser und wischen
Sie erneut in die gleiche Richtung, um verbleibende Streifen zu entfernen.

Swiss EcoClean® entfernt nicht nur Fett und Fremdstoffe, sondern auch die Oxidati-
onsschicht auf der Oberflache und lasst sie wie neu aussehen. Das macht Swiss EcoClean®
so besonders geeignet fiir die Reinigung von Edelstahl. Unter «Zusatzstoffe fiir Edel-
stahlschutz» finden Sie Informationen zu einem nicht silikonbasierten Produkt fiir den
Schutz von Edelstahl vor Fingerabdriicken. Ihre Finger bleiben nach dem Kontakt mit
der Edelstahloberflache fettfrei.

Tauchbecken, in denen Beliiftungsfilter eingeweicht werden, sollten danach mit warmem
Wasser ausgespllt werden.

Wir empfehlen, Backéfen und Dampfgarer vor der Reinigung auf eine moderate Tem-
peratur von 40°C bis 50°C vorzuheizen.

ERGANZENDE PRODUKTE

Bei den genannten Verdiinnungsverhéltnissen handelt es
sich um ungeféhre Angaben, denn die eingesetzten Fliis-
sigkeitsmengen sind vom Verschmutzungsgrad abhéngig.

Boden- und Teppichmaschinen 1:50
Sitzbereiche, Béden manuell

I 1:20
mit Eimer
Kiiche 1:10
Brotofen, Raucherrdaume, 15

Dampfgarer

e EcoCalcis Konzentrat - Entkalkungsmittel
* EcoGlas Konzentrat - Glasreingier

* Grillreiniger

* EcoAir Fresh - zur Geruchsneutralisierung

ZUBEHOR

* Mikrofasertuch
* Per Tastendruck aktivierbares Dosiersystem



